
nos entrées 
 
Oeufs mimosa maison				          6,5€ 
Carpaccio de tomates bicolores et burrata		        6,5€ 
Supplément burrata				           +5€ 
Galette de blé croustillante et crème de chèvre	       7,5€ 
Croquetas de jambon, avec sa sauce au piment d’espelette      8,7€ 
Tartine poire, gorgonzola, lard grillé et pignon de pin	         9€ 
Jambon Gran Reserva Duroc de Batallé, pan con tomate	         9€ 
Gambas panées et crémeux de petits pois		          9€ 

 

 
  nos plats 
 
nos salades 

Carpaccio de tomates bicolores et burrata		        12€ 
Supplément burrata				          +5€ 
Focaccia au jambon serrano, mozzarella et pesto	     15,2€ 

Salade César					         16,9€  
Salade romaine, poulet pané, croûtons, tomates séchées 
 

nos poissons 

Tartare de saumon mariné, avocat et sésame		      18,2€ 

Filet de bar, avec sa sauce vierge et citron		        19€ 
Mi-cuit de thon et caponata				         21€ 

 

nos viandes 

Demi-poulet, avec son jus de poulet - Maison Samaran	     13,9€ 
Cuisse de canard confite				        16,5€ 
Tartare de boeuf Charolais préparé			       17,9€ 
Ribs de porc BBQ (300 g)				        18,2€ 
Vitello tonato					         19,9€ 
Magret de canard entier (350 g)			          21€ 
Côte de cochon (300 g)				           21€ 
Bavette de boeuf d’Aloyau (300 g)			          23€ 
Côte de veau (400 g) - Veau de Corrèze		         32€ 
Entrecôte (400 g) - Maison Lascours			          35€

jusqu’à 10 ans - 9,90€ 
 

 

BOISSON : Sirop à l’eau 

PLAT : Pièce de bœuf et frites OU Filet de poulet pané et frites 

DESSERT : Glace (vanille, fraise, chocolat, citron)

nos desserts 
 
Riz au lait caramel					     4,9€ 
Île flottante					      5,5€ 
Dame blanche					         8€ 
Mousse au chocolat viennoise			     7,7€ 
Café gourmand					      8,3€ 
Pain perdu brioché au Nutella ou caramel		   7,9€ 
Café liégeois					      8,5€ 
Fraise Melba					       10€ 
Pavlova fraise au coulis de fruits rouges		   5,5€

menu enfant 

du lundi au vendredi midi (hors jours fériés)

 

formule
Entrée + Plat OU Plat + Dessert			   17,9€ 
Entrée + Plat + Dessert			                  19,9€ 

 

nos entrées 

Gaspacho / Oeuf Mayo / Salade de gésiers, magret séché /  
L’entrée du jour 
 
nos plats 

Carpaccio de boeuf / Fish & Chips / Pièce de Boeuf (+2€) /  
Plat du jour 
 
nos desserts 
Riz au lait au caramel / Île flottante / Mousse au chocolat 
(+2€)

Jacques a dit:  
+2€ pour une bière! 

Côte de bœuf 1,1KG à partager  - Maison Lascours	 65€

Choix d’accompagnement :  
Frites et salade ou caponata maison 		      (+1€)

Jacques a dit: j’ai faim!



Jacques a dit: c’est l’heure de l’apéro!

cocktails 
 
Mojito						      8€ 
Sex on the Beach					    8€ 
Moscow, Jamaïcan, London Mule			   8€ 
Piña Colada					     8€ 
Apérol Spritz					     8€ 
St Germain Spritz					    8€ 
Sarti Spritz					     8€ 
Negroni 						     8€ 
Americano					     8€ 
Cocktail du moment				    8€ 
Irish Coffee					     12€ 

  virgins 
 
Virgin Mojito					     7€ 
Virgin Piña Colada				    7€ 
Virgin Sex on the Beach				    7€ 
 

 apéritifs 
 

Ricard, 2cl					     3€  
Pastis 51, 2cl					     3€ 
Martini Rosso, 7cl					    5€ 
Martini Bianco, 7cl				    5€ 
Suze, 4cl						     5€ 
Kir Classique, 12,5cl				    5€ 
Pêche, cassis, framboise, mûre 
Lillet blanc, 7cl					     6€ 
Kir Royal, 12,5cl					     8€ 
Pêche, cassis, framboise, mûre 

la sélection 
 
vins au pichet 			   25cl 	 50cl 
Blanc, Saint-Mont AOP			   5,5€ 	 8,5€ 

Rosé, IGP Côtes de Gascogne			   5,5€ 	 8,5€ 

Rouge, Saint-Mont AOP			   5,5€ 	 8,5€ 
 
vins blancs 				   12,5cl 	 75cl 
IGP Côte de Gascogne, JOY (moelleux)		  4€ 	 24€ 

IGP Pays d’Oc, Zodiac			   6€ 	 25€ 

Maçon Village AOP, Les Emalières		  	 29€ 

Sancerre AOP, Joseph Mellot			   	 35€ 

 
vins rouges				    12,5cl 	 75cl 
Minervois AOP, La Borie Blanche		  	 23€ 

Pic Saint-Loup AOP, Les Déesses Muettes	 6€ 	 26€ 

Chinon AOP, Baudry Dutour, L’Amaranthe	 	 28€ 

Saint-Chinian AOP, Château Cazal Viel		  7€ 	 29€ 

Pessac Leognan AOP, Chevalier de Pompignac	 7€ 	 32€ 

Morgon La Côte du PY AOP			   7€ 	 33€ 

Corbières AOP La Pompadour				   38€ 

Collioure AOP, Les Clos de Paulilles			   40€ 

Crozes-Hermitage Rouge, E-Guigal			   42€ 

Châteauneuf du Pape AOP, Clos de l’oratoire des Papes		  86€ 

 
vins rosés 	  			   12,5cl 	 75cl 
Île de Beauté Costa Serena		  	 6€ 	 19€ 

Studio By Miraval, IGP Méditerranée		  	 26€ 

Maison Sainte-Marguerite - Symphonie		 	 32€ 

Minuty Prestige, Côtes de Provence AOP		 	 35€ 

 
champagnes	  			   12,5cl	 75cl 
Mumm				    	 12€	 55€ 

bières 
 
pression			   25cl 	 33cl	 50CL 

Heineken classique			  3,5€	 4,5€	 6,8€ 

Affligem blanche			   4€	 5,4€	 7,8€ 

Affligem Ambrée			   4€	 5,4€	 7,8€ 

Gallia IPA				   4,8€	 6,6€	 9,4€

Jacques a dit:  
j’ai envie d’une bière!

 
 
bouteilles				    33CL 

Heineken 00				    5€ 

Corona					     7€ 

Desperados				    7€ €



gin 
 
Beefeater, 4cl					     8€  
G’vine, 4cl					     10€ 
Hendrick’s, 4cl					     10€  
Alpha Organic, 4cl				    10€ 
Monkey 47, 4cl					     10€ 
Citadelle, 4cl					     10€ 
Servi avec Schweppes sélection Tonic 

 

 

 rhum 
 

Diplomatico, 4cl					     9€  
Carnival Barbados, 4cl				    10€ 
Carnival Guatemala Belize, 4cl			   11€ 
Carnival Jamaïcan, 4cl				    11€ 

 

  softs 
 
Sirop à l’eau, 25cl					    2,5€ 
Diabolo, 25cl					     2,8€ 
Perrier, 33cl					     3,9€ 
Coca-Cola, 33cl					     3,9€ 
Zéro, Cherry 
Fanta, 25cl					     3,9€ 
Sprite, 25cl					     3,9€ 
Fuze Tea, 25cl					     3,9€ 
Orangina, 25cl					     3,9€ 
Oasis, 25cl					     3,9€ 
Schweppes Agrumes, 25cl				    3,9€ 
Schweppes, 20cl					     3,9€ 
Ginger Beer sélection, Hibiscus sélection, sélection Tonic 
Pago, 20cl					     4€ 
Orange, pomme, fraise, tomate, ananas, ACE 
Acqua Pana, 75cl					     4€ 
Redbull, 25cl					     4€ 
San Pelligrino, 75cl				    4,5€

whisky 
 
Ballantine’s, 4cl					     7€  
Jack Daniel’s, 4cl					     8€ 
Jack Fire, 4cl					     8€ 
Jack Honey, 4cl					     8€ 
Jameson Black Barrel, 4cl				    8€ 
Glenfiddich 12 ans, 4cl				    10€ 
Woodford, 4cl					     10€ 

 

armagnac / 
cognac 
 

Armagnac Darroze 12 ans, 4cl			   9€ 
Martell VS, 4cl					     10€  
 

 digestifs 
 

Bailey’s, 4cl					     7€ 
Get 27, 4cl					     7€ 
Manzana 4cl					     7€ 
Poire, 4cl					     8€ 
Prune, 4cl					     8€ 
Chartreuse jaune, 4cl				    9€ 
 

boissons Chaudes 
 
Expresso					     2€ 
Allongé						      2€ 
Noisette						     2,1€ 
Café crème					     2,8€ 
Double expresso					     3,5€ 
Cappuccino					     3,5€ 
Chocolat chaud					     3,5€ 
Thé	 					     3,5€

Jacques a dit: c’est l’heure de l’apéro!


