Q

ENTREES

Cufs BIO et mayonnaise maison
Camembert entier roti

Os a moélle

Bouchées de brie, creme aux herbes
Saumon gravlax

Croquetas sauce au piment d’Espelette
Chipirons en persillade

JACQUES

PUB A LA FRANGANSE

OU A PARTAGER

Jambon Gran Reserva Duroc de Batallé, pan con tomate

SALADE

Salade César salade romaine, poulet, crodtons, tomates séchées

Salade Parisienne Lardons, emmental, oeuf poché

/

Demi poulet - Maison Samaran
Coeurs de canard en persillade
Cordon bleu au comte, sauce gorgonzola
Tartare de beeuf Charolais

Cuisse de canard confite

Effiloché d'agneau

Véritable andouillette de Troyes 5A
Aligot saucisse de Toulouse
Magret de canard entier

Bavette de boeuf d’Aloyau 300gr
Entrecote 400gr ¢

Cote de boeuf 1,1kg - A PARTAGER

Filet de bar
Pavé de saumon

. LES PLATS DE JACQUES

VIANDES

Accompagnements : Frites et salade

DESSERTS

Riz au lait

+ lle flottante
Café gourmand
Mousse au chocolat
Dame blanche
Crumble poire
Assiette de Cabécou

Pain perdu brioché et Nutella. .. 720€
Les profiteroles de Jacques . 8,30€

MENU ENFANT

Jusqu’'a 10 ans

8,90€

Piece de boeuf et frites
ou
Filet de poulet pané et frites

Mousse au chocolat
ou

Glace
(vanille, fraise, chocolat)

.Sirop aleau

Prix en TTC, service compris




POISSONS

Sirop a l'eau 25cl

Diabolo 25cl

Perrier 33cl

Coca-Cola / Zéro / Cherry 33cl
Fanta 25cl

Sprite 25cl

Fuze Tea 25cl

Orangina 25cl

Oasis 25cl

Schweppes Agrumes 25cl
Schweppes Ginger Beer sélection 20cl
Schweppes Hibiscus sélection 20cl
Schweppes sélection Tonic 20cl

Pago 20cl

(Orange, Pomme, Fraise, Tomate, Ananas, ACE)
Acqua Pana 75cl

Red Bull 25cl

San Pellegrino 75cl

VINS EN PICHET
12,5cl 25cl 50cl
3,80€ ..5,50€ .. 8,50€
Saint-Mont AOP
3,80 ..5,50€ .. 8,50€
IGP Cotes de Gascogne
3,80€ ..5,50€ .. 8,50€
Saint-Mont AOP

VINS BLANCS

IGP Cotes de Gascogne, Domaine de Papolle. . 20€

IGP Cotes de Gascogne, JOY, moelleux
IGP Pays d'Oc, Zodiac

Macon Village AOP, Les Emaliéres
Sancerre AOP, Joseph Mellot

BOISSONS CHAUDES

Expresso

Allongeé
Noisette

Café créme
Dolible expresso
Cappuccino

Chocolat chaud

VINS ROUGES

IGP Cotes de Gascogne, Alain Brumont

Minervois AOP, La Borie Blanche

Pic Saint Loup AOP, Domaine des Hortasses .
Chinon AOP, Baudry Dutour, L'Amaranthe
Saint-Chinian AOP, Chateau Cazal Viel

Pessac Leognan AOP, Chevalier de Pompignac. 32€
Morgon AOP La c6te du PY

Corbiéres AOP La Pompadour

Collioure AOP Les Clos de Paulilles

Crozes-Hermitage Rouge - E.Guigal

Chatéauneuf du pape AOP clos de lOratoire des Papes . . 86€

VINS ROSES

Cote de Thongues IGP Ma Biche

Studio By Miraval, IGP Méditerranée

Cote de Provence AOP Sainte Marguerite ....
Cote de Provence AOP Minuty Prestige

Mumm 75cl

== BIERES " PRESSION =7
25¢l 33cl 50cl
Heineken Silver ..4,50€ ..6,80€
Affligem Blanche ..5,40€ .. 7,80€
Affligem Ambrée ..5,40€ .. 7,80€
Murphy’s Stout ..6,50€ ..9,40€

Gallia IPA ..6,50€ ..

—— BIERES BOUTEILLES ————

Heineken 00 33cl
Corona 33cl
Desperados 33cl




POISSONS

COCKTAILS

Beefeater 4cl

Gvine 4cl

M M i
oscow Mule Hendrick’s 4cl

Aperol Spritz 4
3 - ; Alpha Organic 4cl
Saint-Germain Spritz
Ty Monkey 47 4cl
Sarti Spritz y

iAol Citadelle 4cl

Negroni Nos Gins sont servis avec Schweppes sélection Tonic

: Diplomatico 4cl
Ricard 2cl
Carnival Barbados 4cl

= R, Carnival Guatemala Belize 4cl

Martini Rosso 7cl Carnival Jamaican 4cl

Martini Bianco 7cl

Suze 4cl WHISKY

Ballantine’s 4cl

Kir 12,5cl péche, cassis, framboise, mire

Jack Daniel’s 4cl

Lillet Blanc 7.c[

Jack Fire 4cl

Jack Honey 4cl

Jameson Black Barrel 4cl
Bailey's 4cl

Get 27 4cl Glenfiddich 12 ans 4cl

Manzana 4cl Woodford 4cl

Poire 4cl

Prune 4cl

Chartreuse jaune 4cl
Martell VS 4cl

RGO ARMAGNAC

Armagnac Darroze 12 ans 4cl

Virgin Mojito
Virgin Pina Colada




FORMULE
DE JACQUES

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI

(HORS JOURS FERIES)

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT
17,90€

ENTREE + PLAT + DESSERT
19,90€

ENTREE

Entrée du moment
Salade de cabécou
Oeuf Meurette
Salade de gésiers, magret seche

PLAT

Plat du moment
Pluma de cochon
Fish & Chips
Piece de boeuf + 2€

DESSERT

Riz au lait
Ile flottante
Mousse au chocolat




