JACQ

ES

PUB A LA FRANGAISE

ENTREES OU A PARTAGER

Salade Piémontaise
Chipirons en persillade

. Escargots de Bourgogne x6
Gravlax de saumon-
Crevettes a l'aioli x6
Cufs mayonnaise
Poireaux vinaigrette
Camembert roti
Harengs, pommes a ['huile
Demi-melon Charentais

v

VIANDES
Bavette d’Aloyau XXL 400gr
Magret de canard entier
Entrecote XXL 400gr
Cote de Beeuf 1,1kg - 2 personnes . 55,50€
Tartare de Boeuf AUBRAC
Cuisse de Canard confite
Véritable Andouillette de Troyes 5A.17,50€
Saucisse de Toulouse
Tomates faréies
Poulet roti entier - Maison Samaran. .19,90€
Suppléments : Frites + 3,50€ - Salade + 3€

PLATS

Moules mariniéres
Tartare de saumon
Filet de Bar

Blanquette de Veau, pommes vapeurs. . 19,50€
Boeuf Bourguignon, pommes vapeurs .. 19,50€
Cassoulet

Gratin de coquillettes au Jambon Blanc. 14,90€
Gratin de ravioles du dauphiné

SALADES

Salade de gésiers, noix et magrets séchés 14,90€
Salade César

CHARGUTRRES =i -

MAISON GARCIA
Saucisson sec
Rillettes
Jambon 12 mois d’affinage

POISSONS

MIJOTES

GRATINES

\ S

> DESSERTS

Créme aux ceufs

Les Profiteroles de Jacques. . 7,90€
Mousse au chocolat

ile Flottante

Far breton

Riz au lait

Dame blanche

Fraise Melba

Colonel

romage Palet du périgord . . 4,20€

Lo

JACQUES A DIT...

A TABLE !

Prix en TTC, service compris




POISSONS

SOFTS

VINS EN PICHET

Coca-Cola / Zéro / Cherry 33cl
Fanta 25cl

Sprite 25¢cl

Fuze Tea 25cl

Orangina 25cl

Oasis 25cl

Sirop a l'eau 25cl

Diabolo 25cl

Schweppes Agrumes 25cl
Schweppes Ginger Beer sélection 20cl
Schweppes Hibiscus sélection 20cl
Schweppes sélection Tonic 20cl
Pago 20cl

(Orange, Pomme, Fraise, Mahgue, Ananas, ACE)
Perrier 33cl

Acqua Pana 75cl

San Pellegrino 75cl

Matécito 33cl

Red Bull 25cl

Red Bull Pasteéque 25cl

12,5cl 25cl 50cl
..5€ ....8€
Saint-Mont AOP

..5€....8€
IGP Cotes de Gascogne

Saint-Mont AOP

VINS BLANCS

IGP Cotes de Gascogne, JOY, moelleux
IGP Cotes de Gascogne, Domaine de Papolle. .20€
IGP Pays d'Oc, Zodiac

~ Macon Village AOP, Les Emaliéres

Sancerre AOP, Joseph Mellot

—— BOISSONS CHAUDES ——

Expresso
Noisette

Allongeé

Double Expresso
Café Creme
Cappuccino
Chocolat Chaud

VINS ROUGES

IGP Cotes de Gascogne, Alain Brumont

Pic Saint Loup AOP, Domaine des Hortasses . . 26€
Saint-Chinian AOP, Chateau Cazal Viel

Minervois AOP, La Borie Blanche

Chinon AOP, Baudry Dutour, LAmaranthe

Pessac Leognan AOP, Chevalier de Pompignac. 32€
Morgon La Cote du PY AOP : 33€

VINS ROSES

IGP De L'lle De Beauté, Costa Serena
Studio By Miraval, IGP Méditerranée
Maison Sainte Marguerite - Symphonie
Minuty prestige, Cotes de Provence AOP

—— BIERES BOUTEILLES

Budweiser 33cl

Corona 33cl

Gallia Follamour 33cl
Gallia weiss et versa 33cl
Heineken 00 33cl
Pelforth Brune 33cl
Triple Karmeljet 33cl
Mort subite Kriek 33cl
Mort subite Witte 33cl

BIERES PRESSION ———

—————— CHAMPAGNE

Mumm 75cl

25cl 33cl 50cl
Heineken Silver ..4,50€ ..6,80€

Affligem Blanche ..5,40€ ..7,80€
Murphy'’s Stout ..6,50€ ..9,40€
Gallia IPA ..6,50€ ..9,40€
Gallia Champs Libre. . .. 4,30€ ..5,60€ ..8,40€
Pelican Rouge .. 6.70€ ..9,80€
Desperados ..6,30€ ..9,20€

... 4,50€ ..6,80€
Panaché : ..4,50€ ..6,80€
Monaco ..4,50€ ..6,80€
Biére du moment..... 3,90€ ..5,20€ ..7,60€




COCKTAILS

APERITIFS

Beefeater 4cl
Gvine 4cl
Hendrick’s 4cl
Monkey 47 4cl

- Alpha Organic 4cl

Citadelle 4cl

Martini‘Rosso 7cl
Martini Bianco 7cl
Martini Rosato 7cl
Ricard 2cl

Pastis 51 2cl

Lillet Blanc 7cl
Suze 4cl

Kir 12,5cl péche, cassis, framboise, mire

Havana 3 ans 4cl
Havana 7 ans 4cl
Diplomatico 4cl

Carnival Barbados 4cl

“Carnival Guatemala Belize 4cl

Carnival Jamaican 4cl

DIGESTIFS

Poire 4cl

Prune 4cl
Bailey's 4cl
Get 27 4cl

Chartreuse jaune 4cl

Manzana &cl

WHISKY

Ballantine’s 4cl

Jack Daniel’s 4cl

Jack Fire 4cl

Jack Honey 4cl

Jameson Black Barrel 4cl
Glenfiddich 12 ans 4cl
Woodford 4cl

VIRGINS
Virgin Mojito j
Virgin Pina Colada

Absolut 4cl
Supplément Redbull +2€

HAPPY == DE 16HO0
HOUR < A 19HOO

1 ACUCTE 1 OFEERT
TOUS LES JOURS |

SUR UNE SELECTION DE BOISSONS

COGNAC

Martell VS 4cl

ARMAGNAC

Armagnac Darroze 12 ans 4cl




FORMULE
DU MIDI

Du Lundi au Vendredi midi
ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT
16,90€

ENTREE + PLAT + DESSERT
19,90€

ENTREE

Cufs mayonnaises
Salade Piémontaise
Jambon et melon

PLAT

Cote de cochon Maison Garcia
Supréme de poulet
Faux Filet + 2€

- DESSERT

Riz au lait
ile flottante
Mousse au chocolat

MENU ENFANT

Steak haché et Frites
ou
Filet de poulet pané et Frites

Mousse au chocolat
ou
Jusqu’a 10 ans Glace
10€ : (Vanille, Fraise, Chocolat)

Sirop a 'eau




